Meniivorschlige

fiir Feste, die man feiert, wie sie fallen!

Goldener Adler Obertied — Hotel &£ Appartements

Sbernd und Axel Maier
dlauptstrasse 58 /79254 Oberried
Cel. 07661 /62 0 17
info @ goldener-adler-oberried.de
www.goldener-adler-oberried.de




Suppen

(Fladlesuppe Euro 7,50
Rinderbriihe mit Kalbsbritstrudel curo 820
(Festiagssiipple Euro 7,50
Comatencremesuppe mit (Ginsahnehdubchen cutro 7,70
Karotten-Ingwersiipple Euro 7,70
Petersilienwurzelsiipple cutro 7,70
Rahmsiippchen von Waldpilzen Euro 820
/Crdutermhmsii;a;achen mit Zachsstreifen curo 930
(remesuppe von (urry & roten Zinsen mit farmaschinkenwiirfel Euro 8,80
Kokos — Chillisuppe mit Garnele curo 9,70
Stippleduett von der gelben und roten Paprika Euro 9,70
J3runnenkressesiipple mit Jakobsmuschel curo 9,90
Kiirbis-Curry-Siipple mit Zitronengras Euro 9,30
Comatenessenz mit J3asilibumklissle uro 10,50
Warme Vorspeisen

Yefilles Zucchinischiffchen auf Ktiuterschaum curo 10,50
Pilzkenidel auf Kréuterschaum uro 11,50
Mild gepékelies Schweinebickle auf s3erglinsen curo 13,70
Gebratene Zachsschnitzelchen an Ktiuternudeln cutro 16,20
KLauwarmer J3achsaibling mit mariniertem ARote-/3eete

auf A pfeh/@mgosa/at mit Sauerrahm curo 19,50

21.11.23 / Bei Erscheinen einer neuen Preisliste verliert die vorliegende Liste ihre Giiltigkeit.




Kalte Vorspeisen

JSounter Salatteller Euro 8,60
it Olivenpaste iiberbackener Monte-Ziego-Kdise

auf Wildkréutersalat uro 15,20
Schinkenmousse an Wildkrdutersalat curo 12,90
Melonenschiffchen mit Schwarzwilder Schinken curo 12,90
(Carpaccio vom Thunfisch auf Seegras mit Zimonen-Vinaigrette  Euro 18,50
ARoastheefélichen auf Saisonsalaten Euro 16,20
Adler-Vorspeisenteller mit hausgebeiztem Wildschinken, gerduchertem

Lachs & mit Olivenpast iiberbackener Monte-Ziego-Kdise Euro 20,80
Vegane dlauptgdnge

Kichererbsen-(urry-/5owl mit Zimettenreis Euro 20,80
Gemiisebow] mit (nocchi curo 20,80
Vegane Spaghetti /%0lognese” Euro 19,50
Zauwarmer (ouscous-Salar mit gegrilltem mediterranem (Jemiise

& Soja-Dip Euro 20,80
Vegetarische dlaupiginge

Frisches Ratatouillegemiise mit Mozarella iiberbacken Euro 19,50
Kartoﬁe/—(gemilse- ratin curo 18,50
O inkelnudeln mit gebratenem Wokgemiise & Kokosmilch curo 19,50
Leichtes Steinpilztisotto mit Pastinakenchips curo 21,80
Gnocchi mit Pesto und Paprika Euro 19,50



dlauptgdnge

/3adisches Mastochsenfleisch mit Meerrettichsof3e
J3ouillonkartoffeln und Aahnesalat

Ochsenbickle in > unkelbier-Quittensauce
mit frischem (emiise und /Carwﬁelkach/e

Schweinelendchen mit (hampignonrahm,
etlesenes (emiise, Spdtzle, Kroketten und fommes Frites

Yefiilltes Perlhuhnbriistle mit /3lattspinat

auf Estragonsauce mit (gemasenude/n

Roastbeef - am Stick gebraten - mit Sauce /3éarnaise
Gemiise und (ratinkartoffeln

Aind und Schweinefilet an zweierlei Saucen
(Sauce s3éarnaise, (hampignonrahm), erlesenes
YGemiise , Spdrzle, Kroketten und pPommes Frites

Rosa gebratene Entenbrust auf Steinpilzrisotio
mit (assissauce und Zuckererbsenschoten

Verschiedene Wildsteaks auf Schwammerlragout,
Preiselbeerbirne und RKotkraut, Spitzle und Schupfnudeln

Gratiniertes Zammcarrée mit /Sosmarinsauce
auf Schmorgemiise und Thymian-Kartoffeln

Rosa gebratener Kalbsriicken -am Stick gebraten-
mit Plifferlingrahmsauce, erlesenes Jemiise und Karoffelgratin

Variation von Zachs und Seeteufel
an Sauce f3éarnaise und Kriutersauce, Yemiise

und Wildreistimbale

curo

curo

curo

curo

curo

curo

curo

curo

curo

curo

curo

28,50

31,50

29,50

31,50

37,00

34,80

32,80

35,90

35,90

37,80

37,00



‘Sesserts

Schokoladensoufflé mit flissigem Schokoladenkern

und /3ananeneis curo 980
(reme brulée mit /3eerenkompott curo 980
dUausgemachtes Eisparfait mit Friichtebouget curo 930
Feine Mousse au chocolate auf einem Friichtespiegel Euro 9,80
Eisleckerle vom Sietenbacher Auhbauernhof curo 980
“Dessertvariation nach Ar des dfauses” curo 11,80

Apero-Snacks

z/3. Olivenboote, Spiessle von (ocktailtomaten und Mozzarellakugeln, (riditéas (Karotien,
Sellerie, Gurkeen) mit “Dips, kleine KLaugenbrezeln, (rissini mit /Aohschinken,
(Flammleuchen, d{ackfleischbillchen mit (hilli-SofSe, asiatische Finger--Food

(Samosa, Frithlingsrolle, (hicken Wings) mit siiss-saurer-§ofSe, belegte /5rétchen

3 Apéro-dléappchen pro Person a 10,50 Euro
4 Apéro-dldppchen pro Person a 13,50 Euro
5 Apéro-dldppchen pro Person a 15,50 Euro

‘essertbuffer ab 30 Personen
Mousse au chocolat, (reme briilée, 3-erlei Eisleckerle vom ‘>ietenbacher Auhbauernhof,
und frische (Friichte

Zum Preis pro [Person Euro 13,80

Kéiseplatte ab 30 Personen
mit ausgesuchten Spezialititen Miinsterkdse, Allgéiuer-/3ergkdse, Monte-Ziego-Kiise
Zum Preis pro [Person Euro 12,90

Mitiernachts Schinken- und Kdsevesper ab 15 Personen
ARoher Schwarzwdilder Schinken, Kisewiirfel, Weintrauben Euro 8,90




Sbadisches Menu

Karoffelsuppe mit Kracherle

O

Geschmortes Ainderbéckle mit Spdtburgundetjus
Rahmwirsing & /3utternudeln

* % %

(Frische Apfelleiichle mit Vanillesauce

Preis 3-Gang-Menu, Suppe, dlauptgang, Dessert Euro

Schwarzwald Menu

46,80

Rinderbrithe mit Kriuterflidle

* % %

JSunte Salatvatiation

O

s3adisches Ochsenfleisch mit Meerrettichsauce
J3ouillonkartoffeln und Aahnesalat

* % %

“Oessertauswahl nach Art des dfauses

Preis 4-Gang-Menu komplett Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe oder Salat, dfaupigang, “Dessert curo

Steinwasen NMenu

53,50
46,80

%ahmsapp/e von der Zauchzwiebel mit Zanderstreifen

O

Knackiger Salat mit Aducherlachs

* % %

Entrecote vom S reisamtdler Weiderind unter der farmesankruste
mit frischem (Gemiise und Kanoffelgratin

* % %

“Oessertauswahl nach ,Art des dfauses”

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe, dlauptgang, Dessert Euro

71,20
55,50



Goldberg Menu

Comatencremesuppe mit ginsahnehdubchen

I

Knackige Salawartiation

I

Saltim f30cca vom Milchkdlbchen mit Parmaschinken und Salbei
auf (Gemiisespaghetti serviert

I

Copfen Apfellaibchen auf Vanille-§chokosauce

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe oder Salat, dlaupigang, “essert Euro

Friihlings Menu

59,00
52,00

J3drlauchsiipple

O

Knackiger <Friihlingssalat

I

Gefillies Poulardenbriisichen mit (hampignons und (emiise
frischer Stangenspargel und Kratzete

O

%eife Erdbeeren mit Orangenpmfaiz

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe oder Salat, dlaupigang, “essert Euro

Winter-Menu

58,00
53,00

Kraftbrithe mit Kalbsbriitstrudel

O

Niisslisalat Althadisch”

I

ARosa gebratene Entenbrust in Orangensauce

mit (Apfelrotkohl und Kartoffelbrei

I

Zimtpatfait mit warmen Zwetschgen

Preis 4-Gang-Menu Euro

60,80



Advent-Menu

ARinderkraftbriihe mit Zauchzwiebelringle und altem Sherry

I

Knackiger Wintersalat

I

Mit Minsteriéiler /3ergldise und AKohschinken
gefiillies Schweinefilet, Gemiise und Kartoffelkiichle

I

(reme 3rulée mit Waldbeerenkompott

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe oder Salat, dlaupigang, “essert Euro

Christchindle-Menu

56,80
48,80

Kalbfleisch-Gemiise-Kldsschen in der Ainderkraftbriihe

O

Winterliche Salatvariation

I

Yefille Kalbskeule in (ognacrahmsdfSle
mit frischem (Jemiise und Karoffelgratin

O

Warmer /5tatapfel mit weihnachtlichem Zimteis

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe, dlaupigang, Dessert Euro

Weihnachts-Menu

57,80
5050

(Feines Zuckerschotensiipple mit Comatenwiitfel

O

Feldsalar (Altbadisch” mit hausgerduchertem Wildschinken

I

Knusprig gebratene (énsekeule an schwarzer Johannisbeersauce,
frischem /3laukraut und Serviettenknodel

I

Weihnachilicher Kaiserschmarren mit Vanilleeis vom /Auhbauernhof

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu Suppe, dlaupigang, Dessert Euro

69,50
54,50



Sommetliches Festiags-Menu

Kiirbis-Curry-Siipple mit Zitronengras

* % %

ARuccolasalat an dfjimbeeressig — D tessing
mit hausgebeiztem Wildschinken und Aauchlachsrschen

I

O reisamidler Milchkalbriicken mit ffifferlingrahmsdssle
frischem GJemiise vom Freiburger Markt und Sptzle

* % %

Sommerliche Eis-Zeckerle mit Eis vom Auhbauernhof

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 3-Gang-Menu, Suppe, daupigang, essert Euro

Unser Wine & > ine-Menu

72,50
58,50

Kokos-(hillisuppe mit Garnele

* % %

(Carpaccio vom Thunfisch auf Seegras mit Zimonen-Vinaigrette

I

Rosa gebratenes Ainderfilet an Aotwein-§chalotten-Fus
Sous-Vide-Karotten & s%ohnenbiindchen
Getducherter Kanoffelpurée

I

Schokoladensoufflé mit flissigem Schokoladenkern und /3ananeneis

I

Preis 4-Gang-Menu Euro
Preis 4-Gang-Menii Wined2Sine Euro
(inklusive einem (flas korrespondierendem Wein und ‘igestif pro Yang)

21.11.23 / Bei Erscheinen einer neuen Preisliste verliert die vorliegende Liste ihre Giiltigkeit.

79,80
109,00




Vegetarisches~Menu

Petersilienwurzelsiipple mit (roitons und Kiitbiskerndl

I

Rote f3ecte Salat mit WalniifSen,
Kreuzkiimmel-Joghurt an dfjimbeeressigdressing

S

Polenta~Tértchen mit Aatatouille und
Monte-Ziegefrischkdise mit Olivenpaste iiberbacken

O

Preis 3-Gang-Menu Euro

Veganes-Menu

41,80

fommensup;ﬂe

S

Wildktiutersalat mit (Antipasti & Melonenschiffle

* %%

Zauwarmer (ouscous-Salat mit gegrilltem mediterranem (emiise £ Soja->ip

N

Preis 3-Gang-Menu Euro

43,50

21.11.23 / Bei Erscheinen einer neuen Preisliste verliert die vorliegende Liste ihre Giiltigkeit.



LAusserdem Wissenswert*
Liebe Giste!

Dies ist eine kleine Auswahl aus unserem Angebot, welches wir flir Sie bereit halten.

Es ist als Appetit- und Ideenanregung fiir Sie gedacht. Gerne nehmen wir uns fiir Sie Zeit, um
mit [hnen zusammen Ihre Feierlichkeit vorzubereiten und das Menii auf Thre Wiinsche
abzustimmen. Fiir eine vorherige Terminvereinbarung wéren wir Ihnen sehr dankbar. Bitte
beachten Sie auch, dass wir bei Gesellschaften ab 10 Personen kein Dinner ,,a la carte
anbieten konnen. Diese Meniivorschlige sind nicht fiir Einzelbestellungen vorgesehen
und wir bitten Sie, ein einheitliches Menii auszuwiihlen.

NaTuRPARK: Natur — und Heimatschutz mit Messer und Gabel! Auch wir vom Goldenen Adler
6 gehoren zu den Naturparkwirten — Gestalter natiirlicher Geniisse! Wir
verwenden ausschliesslich hochwertige Produkte, vorwiegend aus der Region, und
bereiten alle Speisen tdglich frisch und mit grosster Sorgfalt zu.

Formalitdten bestimmen unser aller Leben. Einfacher wird’s, wenn von Anfang an, die
»Spielregeln“ klar sind. Deshalb hier unsere Rahmenbedingungen:

Bitte melden Sie uns die genaue Gistezahl bis spitestens 24 Stunden vor dem Anlass. Diese
vor dem Anlass gemeldete Mindest-Personenzahl wird in Rechnung gestellt.

Bei Feiern in der Adler-Wein-Scheune und im Gewdlbe-Weinkeller erlauben wir uns
aufgrund des hoheren Mitarbeiterbedarfes einen Aufpreis von 6,00 Euro pro erwachsene
Person/Menu bzw. 3,00 Euro pro Kind bis 13 Jahren zu berechnen. Kinder ab 14 Jahre
werden als Erwachsene gerechnet.

Selbstverstiandlich kochen wir auch gern fiir [hre Géste mit speziellen Anforderungen wie zum
Beispiel Allergiker. Bitte informieren Sie uns im Vorfeld iiber die besonderen Bediirfnisse.

Nachtzuschlag: Ab 24.00 h bis 03.00 h berechnen wir einen Nachtzuschlag von 150,00 Euro
pro angefangene Stunde. Ab 03.00 h werden 300,00 Euro pro angefangene Stunde berechnet.
An Sonntagen & Feiertagen fallt dieser Zuschlag auch tagsiiber an.

Nachtruhe: Aus Riicksicht auf unsere Nachbarn sind wir angehalten, den Lautstdarkepegel
den Nachtruhe-Regeln anzupassen. Das heisst: ab 24.00 h muss die Musik leiser sein,
insbesondere der Bass runtergedreht werden. Ab 3.00 h darf keine Art von Musik mehr
spielen/laufen. Spiele, wie auch Showeinlagen (z.B. auch von Gesangschoren) bitten wir, mit
uns abzusprechen und sind im Raum der Feierlichkeit durchzufiihren. Ab 0.00 h bitten wir
die Giste, sich nicht mehr drauflen aufzuhalten. Fenster und Tiiren miissen ab 0.00 h
geschlossen bleiben. Bitte haben Sie Verstdandnis!

Ca. 10 kostenfreie Parkplitze fiir [hre Géste auf der Wiese neben der Adler-Wein-Scheune.
Weitere Parkplitze bei der Michael-Schule in Oberried. Wohnmobile konnen wir nicht
erlauben.

Ubernachtungen: im Doppelzimmer von 145,00 Euro bis 165,00 Euro pro Tag und Zimmer
sowie im Einzelzimmer 90,00 Euro bis 105,00 Euro pro Tag und Zimmer inklusive
Friihstiicksbuffet & gesetzliche MwSt. Uber Feiertage gelten Mindestaufenthalte. Die drtliche
Kurtaxe a 2,10 Euro pro Person ab dem 16. Lebensjahr ist exklusive.



Anzahlungsmodalitiiten

Um den Bestandteil der Buchung zu gewihrleisten, ist bei Reservation eine Anzahlung von
500,00 Euro zu titigen. Weitere 50% bei Meniiabsprache. Den Rest bitte sofort nach der Feier
begleichen. Bankverbindung: Sparkasse Hochschwarzwald, Konto 500 58 48 BLZ 680 510
04. Bitte haben Sie Versténdnis, dass wir keine Kreditkarten akzeptieren. Gerne konnen Sie
mit [hrer EC-Karte bezahlen bzw. iiberweisen. Iban: DE95 6805 1004 0005 0058 48 bzw.
SWIFT: SOLADESTHSW — Konto lautet auf: Bernd & Axel Maier

Diverses

Das Abbrennen von Wunderkerzen, Lichtbildern, Feuerwerken (wie auch Tischfeuerwerk),
das Werfen von Konfetti oder Reis in den Innenrdumen sowie auf dem Aussengelédnde sind
grundsétzlich nicht gestattet. Skylaternen sind in Baden-Wiirttemberg gesetzlich verboten. Fiir
Beschidigungen oder Verluste, die im Laufe einer Veranstaltung eintreten und durch den
Veranstalter, seine Giste oder von ihm engagierte Personen verursacht werden, haftet der
Veranstalter. Fiir abhanden gekommene oder beschiadigte Gegenstéinde des Veranstalters
konnen wir ebenso keine Haftung {ibernehmen.

EU-Hygiene-Richtlinien erlauben es uns nicht, lhnen von uns prodzierte Speisen, die schon
auf dem Buffet standen, mitzugeben. Des Weiteren libernechmen wir keine Haftung fiir
mitgebrachte Speisen, Getrinke oder sonstige verzehrbare Ware.

Stornierung der Veranstaltung:

Sie sind berechtigt, gegen Entrichtung einer Stornogebiihr, vom Vertrag zuriickzutreten.
Die Stornierung der Veranstaltung muss schriftlich erfolgen.

Je nach Zugang der Stornierung ergeben sich folgende Gebiihren:

- ab Vertragschluss: Anzahlung von 500,00 Euro

- ab 4 Monate vor der Veranstaltung: Anzahlung und 20% des vereinbarten Speiseumsatzes.

- ab 4 Wochen vor der Veranstaltung: Anzahlung und 50% des vereinbarten Speiseumsatzes
zuziiglich der reservierten Hotelzimmer

- ab 2 Wochen vor der Veranstaltung: Anzahlung und 80% des vereinbarten Speiseumsatzes
zuziiglich der reservierten Hotelzimmer

Die Berechnung des Speiseumsatzes:

Preis fiir die vereinbarten Speisen x der angekiindigten Personenzahl. Sollte fiir das Menii noch kein Preis
vereingbart sein, wird das preiswerteste Vier-Gange-Menii bzw. das preiswerteste Buffet des jeweilig giiltigen
Veranstaltungsangebots berechnet.

Stornierungen aus unvorhersehbaren, triftigen Griinden werden von uns so kulant wie moglich behandelt. Eine
Schadenersatzforderung in Hohe des entgangenen Betriebsgewinns aus den geplanten Lieferungen und
Leistungen wird nur dann erhoben, wenn die Reservierung der Rdume bestétigt und wir andere Anfragen nicht
befriedigen konnen.

Besprechungstermine:

Bitte vereinbaren Sie im Vorfeld einen Termin fiir die Meniiabsprache. Besonders am Montag
& Dienstag sind Termine tagstiber ideal. Leider ist es fiir uns an den Wochenenden meist
nicht moglich einen Termin zu vereinbaren, da besonders am Wochenende die Feste gefeiert
werden.

Vielen Dank fur Ihr Verstiandnis und wir freuen uns auf Sie und Ihre Géste!
Bernd & Axel Maier



